
Powiatowy Zespół Nr 4 Szkół 
Ekonomiczno-Gastronomicznych 

w Oświęcimiu 

EKONOMIK 
W OŚWIĘCIMIU 



Technik żywienia i 
usług 
gastronomicznych 
Technik architektury 
krajobrazu 

Technik organizacji 
turystyki 

Technik reklamy 

Technik ekonomista 

KSZTAŁCIMY  
W ZAWODACH 



BRANŻOWA 
SZKOŁA  
I STOPNIA  
 

Kucharz 

Fryzjer 

Klasa 
wielozawodowa: 
cukiernik, piekarz, 
sprzedawca 



BRANŻOWA 
SZKOŁA  
II STOPNIA 
 

• Technik usług 
fryzjerskich 

• Technik żywienia  
i usług gastronomicznych 

• Technik technologii żywności 

Dla absolwentów  
Branżowej Szkoły I Stopnia: 



TECHNIK ŻYWIENIA 
I USŁUG 

GASTRONOMICZNYCH 
 

"Powiedz mi, co jesz, a powiem ci, kim jesteś". 



TECHNIK ŻYWIENIA 
i usług gastronomicznych 
 

nauka w nowoczesnych 
pracowniach  

gastronomicznych 

 
praktyki zagraniczne  
w ramach projektu 
Erasmus+ 

bezpłatne kursy 
gastronomiczne 



EKONOMIK 
„KUŹNIĄ TALENTÓW 

KULINARNYCH”  
 

 prestiżowy certyfikat przyznawany 
przez Stowarzyszenie Kucharzy 

Polskich 



TECHNIK 
ARCHITEKTURY 
KRAJOBRAZU 
 

"Wszystko, co możesz sobie wyobrazić, 
natura już stworzyła."  

Albert Einstein 

 



TECHNIK 
ARCHITEKTURY 
KRAJOBRAZU 

projektowanie terenów 
zieleni  
z wykorzystaniem 
programów komputerowych 
 

zajęcia praktyczne  
w Centrach Ogrodniczych 
 

udział  
w Międzynarodowych 
Targach Ogrodniczych 



TECHNIK ARCHITEKTURY 
KRAJOBRAZU 

udział w  zajęciach prowadzonych na wyższych 
uczelniach, np. WST Katowice, UR Kraków 

warsztaty florystyczne 



TECHNIK 
ORGANIZACJI 
TURYSTYKI 

"Świat jest książką i ci, którzy nie podróżują, 
czytają tylko jedną stronę"  

 
św. Augustyn z Hippony 

 



TECHNIK 
ORGANIZACJI 
TURYSTYKI 

Udział w wycieczkach 
zagranicznych: do Paryża, 
Pragi, Budapesztu i na 
największe targi turystyczne 
ITB w Berlinie 

Udział w projektach 
międzynarodowych - wyjazd 
na Maderę 

Udział w praktykach 
zagranicznych  
w ramach Erasmus+  



TECHNIK 
ORGANIZACJI 

TURYSTYKI 
 

Udział w krajowych wycieczkach 
przedmiotowych, m.in. do: 

 
• siedziby największego biura 

turystycznego Itaka w Opolu 

 

• portów lotniczych Balice 

i Pyrzowice 

 



TECHNIK 
REKLAMY 

 

"Prowadzenie biznesu bez reklamy 
 jest jak puszczanie oka po ciemku. 
Nikt poza nami nie wie, co robimy.”  

 
Henderson Stuart 

 



TECHNIK 
REKLAMY 

Projektowanie kartek, 
zaproszeń, dyplomów, 
naklejek, nadruków na 
koszulki i kubki  

Sukcesy  

w konkursach 

artystycznych 

Zaprojektowanie  

i wyremontowanie 

pracowni reklamy 



TECHNIK 
REKLAMY 

Organizacja kampanii 
reklamowych  
do samorządu szkolnego 

Udział w warsztatach  
z sitodruku w Katowicach 



TECHNIK 
EKONOMISTA 
 

 

 

"Zasada numer 1: Nigdy nie trać pieniędzy.  
Zasada numer 2: Nigdy nie zapominaj o zasadzie numer 
1." 

 
Warren Buffett,  

amerykański inwestor giełdowy 

 



TECHNIK 
EKONOMISTA 

Współpraca z : 



TECHNIK EKONOMISTA 
               
​ 

 

​ 

• w webinarach organizowanych przez ekspertów z branży ekonomiczno-
informatycznej,​ 

• w projekcie Centrum Mistrzostwa Informatycznego, 

• w Branżowych Symulacjach Biznesowych, nauka mnożenie kapitału. 

Uczestnictwo: 



BRANŻOWA SZKOŁA 
I STOPNIA  
ZAWÓD: FRYZJER 
 

 

 

 

 

"Nic tak nie poprawi humoru, jak nowa fryzura." 

pracownik młodociany 



BRANŻOWA 
SZKOŁA  

I STOPNIA  

zawód: kucharz 

 

 

 

"Nie ma bardziej szczerej miłości,  

niż miłość do jedzenia." 

 

George Bernard Shaw 

 

praktyka w szkole 



BRANŻOWA 
SZKOŁA  
I STOPNIA  
 
KLASA 
WIELOZAWODOWA 

pracownik młodociany 

zawód cukiernik 

pracownik młodociany 

zawód piekarz 

pracownik młodociany 

zawód sprzedawca 



„Praktyka za granicą – dobra droga do 
sukcesu!”  

Cel projektu - zdobycie 
międzynarodowego doświadczenia, 
rozwój kompetencji zawodowych, 

językowych i społecznych. 

PROJEKT ERASMUS+ 

Miesięczne praktyki zagraniczne  
w hotelach w Niemczech. 



UTWORZENIE I ROZWÓJ CENTRUM 
KOMPETENCJI ZAWODOWYCH  
BRANŻY TURYSTYCZNO-
GASTRONOMICZNEJ POWIATU 
OŚWIĘCIMSKIEGO” 
 

Warsztaty kuchni orientalnej, molekularnej. 
 
Pracownik recepcji. 
 
Nowoczesne trendy w gastronomii. 
 
Kurs baristyczny i barmański. 
 
Kurs prawa jazdy. 
 
 

Bezpłatne szkolenia: 



EUROPEJSKI TYDZIEŃ 
UMIEJĘTNOŚCI 
ZAWODOWYCH 
z udziałem szefów kuchni oświęcimskich 
restauracji 



WOLONTARIAT –  
EUROPEJSKI 
KORPUS 
SOLIDARNOŚCI 
Wolontariusze z:  
• Hiszpanii,  

• Turcji,  
• Gruzji. 



DBAMY O AKTYWNOŚĆ 
FIZYCZNĄ 

 
 

Uprawiamy różne dyscypliny  
sportowe 

 
 
 

Zdobywamy nagrody 
 



DBAMY O ZDROWE 
ODŻYWIANIE 

 

 

Dwa razy w roku prowadzimy akcję 
"4 tygodnie bez cukru i słodyczy" 

 
 

Organizujemy konkursy promujące 
zdrowe odżywianie 



NA 
PRZERWACH 
ODPOCZYWAMY 

Kącik "Miękkie i puchate" -  
projekt zrealizowany wspólnie  
z Fundacją Liderzy 
Przedsiębiorczości  
z Chrzanowa  



Integracyjny "Piknik ziemniaczany" 
 
 

 IMPREZY 
SZKOLNE 



Integracyjny "Piknik ziemniaczany" 
 
 

 IMPREZY 
SZKOLNE 



IMPREZY  
SZKOLNE 

 

 

   Światowy Dzień Turystyki 
 
 
  Festiwal Kuchni Staropolskiej 
 
 
  Europejski Dzień Śniadania 
 
 
 



ŚWIĘTO 
DZIĘKCZYNIENIA 

przygotowanie indyka po amerykańsku 



KONKURS 
KREATYWNI 

prezentacja talentów  



 Wyniki 
egzaminów 
zawodowych 

Zawód Sesja czerwiec - lipiec 2020r Sesja styczeń - luty 2021r 

Technik architektury 
krajobrazu 

76,47% 87,50% 

Technik hotelarstwa 91,67% 100% 

Technik ekonomista 94,44% 100% 

Technik organizacji 
turystyki 

100% 100% 

Technik żywienia i usług 
gastronomicznych 

100% 92% 

Technik reklamy - 92,86% 



 Wyniki egzaminów 
Maturalnych 
Wynik średni w Kraju: 74% 

Wynik średni w województwie małopolskim: 77,9% 

Wynik średni w szkole : 77,2% 



  Sukcesy Uczniów 
• Mistrzostwa Szkół Gastronomicznych w Grillowaniu Karpia 

– szczebel wojewódzki – II miejsce 
• VII Olimpiada Wiedzy o Turystyce  – szczebel okręgowy 
• V Olimpiada Wiedzy i Umiejętności Handlowo – Menedżerskich 

– szczebel  centralny XII miejsce w Polsce 
• V Powiatowy Konkurs Ortograficzny -szczebel powiatowy – I 

miejsce 
• VII Dyktando Niepodległościowe „Po polsku o historii” – 

szczebel wojewódzki – finalistka 
• Ogólnopolski Konkurs Biologiczny „ Wszczep sobie zdrowie” – 

finalistka 
 



  Remonty 2020 r. 

Działanie Łączna kwota w zł. 

Remont  sal lekcyjnych 

nr 40,46 zawierający: 

wymianę instalacji 

elektrycznej, malowanie  

19.112,35 

Wymiana oświetlenia 

na  led 

14.983,38 

  

Wymiana okna na 

portierni 

1.800 
  

Zakup szafek szkolnych 14.475,57   

Wymiana systemu 

alarmowego w szkole 

6.100,80 
  

Wykonanie i montaż 

balustrady przy wejściu 

do budynku  

1.500 

  



  Modernizacja PZ Nr4 

• Remont pracowni Gastronomicznej sala 24, - koszt 120.000zł 
• Wymiana instalacji elektrycznej- projekt w trakcie 

opracowania, 
• Remont pomieszczenia szatni i przystosowanie jej jako sali 

lekcyjnej – 100.000 zł 
• Wymiana ogrodzenia wokół szkoły -  podczas zamknięcia 

etapu inwestycyjnego SOSW. 



Dziękuję za Uwagę Edyta Bogusz  

www.pz4seg.pl 

Ekonomik w Oświęcimiu 

Żywienie w Ekonomie 


